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HOTEL #** RESTAURANT

Niederbronn Les Bains

*

Soyer lev bienvenus a (Wotel - Restanant Lo Bristol
(hitel e ses 26 chambies siué en plein centie doUiedebronn-Les- Bains,
@ quelques pas de ( dablissement thovnal, du casine e des parcs.
WM. Caude Foeller e son équipe st & volie édcsule, lo restavrant
un cadhe éal powr dgiauncy enthe collegues ow simploment déguster un
plal accompagné de ses wmis

Des plats concodes 100% maisen, des produdls pais o
s cave a vin

Lo Buistol propose  un menu rapide lo midi o uno canle de menw diversifiée

Yo Chef Ware Vsget vous propese de vivie une epérionce gastionsmique aveo wne  cuisine
mélant (e wspect de la Gadilion o le Tencdr culinaie
dans wn cadve agiéable el chalewens .

*

Yo wslwoant et également & volie disposilion, powr lous lypes o événements
w hésiler pas & aous enwoyer wne demande si vous souhailer lo privaliser
conlacl @ lehvislol.com

Yu lisle des allorgénes est dispondble suwn demande
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Yu canle festive de fin d annde

MNos forvmules
Entrée ,plat 34.00€
Entvée, plat, dessert 45.00€
Plat, dessert 32.00€

YLes Enttiées
Deéclinaison aulowr du (oic quas: Podlé aww pommes, en levine e confiline de
(igue, en cvme bwdée @ la cassonade
Brochelles de “Saint Yacques, patate douce couslillante,
pdile salade de miche e véduciion de vin chaud

Panchelle mavine( hudties , bulst , cwvelles wses e saumon fume)
Les Aty
filet do canelle doré auw épices de nol, galelle de poleta
d légumes
Piece de camé de vean “basse lempéraline sauce morilles,
legumes el qualin davphineds
Dos do cabhillaud aw sésame lovdid, sauce auy aguunes, laglialelies cvémenses aus
2ebles de cdhen verl
Dessert

Aw cheiw dans aolie carle
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Niederbronn Les Bains

Cole Giadilion

Les enlrées

reangols dos Vosges du noid, feune de Goowdor, aw bewne de pastis

Yo 6 :7.006 /Lo 12 : 14.00€

Soupe de moules safuanée
Abssiele  Brivtol
Qumbron sonans, sie guas mi-cud, cvevelles,
neiv de St Yacques poélées, saumon (umee

Witves U3
Les 6 : 15.006 /Yo 12 : 28.00€

%@»WMﬁ
Bouchée i (a veine o lagliatelles fruiches
Civel do cof auwe aielles, chow vouge confil el spaitoles maison

Yo tadilisanel coidon blew do veau, sauce céme e champignons
(équmes. et fide,
Rognon de veaw flambé aw madow
d spieiley maison

!

13.00€

17.00€

17.00€

18.00€

25.00€

18.00€
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Viandes de oo maturées

“fer do boeuf 38,906 200

Cate do ey 52;:5 Zﬁm
Cnttvecite 34.906- 250
Poanta 24.806-230gy
“Faus-(i 24.006-230gy

“loules nos viandes d evceplion soal sowies avec un bewvie maibe d hitel
o une sauce aw peive vel ow échaloles, (gumes el (ules

W tésiter pav & demander conseil
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Notre plat végélanion

“lagliatelles paiches auw (egumes et champignons, 17.00€
oeme de ciboulelle

Jusqu 12 ans

WMewww enfant : Aat aw choiv 14,006
Steake haché de boeuf, friles ow Tlaglintelles

Felite, bouchée @ (a veine , friles ou lagliatelles

Glace 2 boules au choi

Gundunes supplémentaies: ‘Salade v, friles, spactales, lagliatelles, (éguemes..(3.00€)

A




ﬁ 56\73[11:5/0[

HOTEL *#*4%* RESTAURANT

Ciéme brilée vanille e sorbel fumbeise
Souflé glace an Gand Wawier

“loamisw choco-aciselle

ngnm

WMacarse chocolat aw coeur fondant pruling
Nougat glacé, peéle auww fuits d hiver
Coupe glacé au cheiv

Asielle 3 fromages
Assielle 5 fromages

Niederbronn Les Bains

oy doucewns sucrées

passien, melon, vhum-vaisin

6.50€

8.00€

9.00€
9.50€

9.50€

9.00€

2.50€

la bouwle

6.00€

9.00€

Vanille, café, chocolat, carvamel, checolal blanc, pistache, oilven, [vambeise,
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