
Soyez les bienvenus à l'Hôtel - Restaurant   Le Bristol 
l'hôtel et ses 26 chambres situé en plein centre de Niederbronn-Les- Bains, 

à quelques pas de l'établissement thermal, du casino et des parcs. 
M. Claude Foeller et son équipe reste à votre écoute, le restaurant 

un cadre idéal pour déjeuner entre collègues ou simplement déguster un plat 
accompagné de ses amis .

Le Chef Marc Vogel vous propose de vivre une expérience gastronomique
avec une  cuisine mêlant le respect de la tradition et le terroir culinaire

dans un cadre agréable et chaleureux .

La liste des allergènes est disponible sur demande 

Le restaurant est également à votre disposition, pour tous types d'évènements
n'hésitez pas à nous envoyer une demande si vous souhaitez le privatiser

contact@lebristol.com

Des plats concoctés 100% maison, des produits frais et
sa cave à vin 

Le Bristol propose  un menu rapide le midi et une carte de menu diversifiée 



L'EVEIL DU PALAIS

ESCARGOTS DES VOSGES DU NORD,FERME DE GOERSDORF, AU BEURRE DE PASTIS 
Schnecken aus den nördlichen Vogesen  ,mit Pastis-Butter

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT, CHUTNEY D'OIGNONS 
Halbgegarte Entenstopfleber mit Zwiebeltropfen

                                                                          

CORBEILLE GOURMANDE AU SAUMON ET MAGRET FUME,
SALADE DE JEUNES POUSSES A l'HUILE DE TRUFFE

GOURMET-KORB MIT GERÄUCHERTER LACHS ENTENBRUST SALAT VON JUNGEN TRIEBEN 

OEUF EN CUISSON PARFAITE , VELOUTE DES SOUS-BOIS ET
CHIPS DE CHORIZO

Gekochtes Eieparfait mit Unterholz-velouté und chorizo crips

Garnelencoktail mit frische Pilze,mango vinaigrette
COCKTAIL DE CREVETTES ET CHAMPIGNONS FRAIS, VINAIGRETTE A LA MANGUE            

ASSIETTE BRISTOL 
J a m b o n  s e r r a n o ,  f o i e  g r a s  m i - c u i t ,  c r e v e t t e s , n o i x  d e  S t  J a c q u e s

p o ê l é e s ,  s a u m o n  f u m é e



S e r r a n o  S c h i n k e n ,  f o i e  g r a s  h a l b  g e k o c h t ,  G a r n e l e n ,  g e g r i l l t e
J a k o b s m u s c h e l n ,  g e r ä u c h e r t e r  L a c h s






Les 6  : 7.00€  / Les 12 : 14.00€

17.00€

14.00€

16.00€

14.00€

 20.00€



L E S  T R O U V A I L L E S  D U  P Ê C H E U R  E T
S É L E C T I O N S  D U  B O U C H E R

LA CHOUCROUTE D'ALSACE AUX POISSONS ET QUEUES D'ÉCREVISSES
"VIEUX STRASBOURG"

E l s ä s s i s c h e s  S a u e r k r a u t  m i t  f i s c h  F l u s s k r e b s s c h w ä n z e n  a l t e n
S t r a s b u r g e r - a r t  



2 2 , 0 0 €

DOS DE CABILLAUD SERVI COMME UNE BOUILLABAISSE,
CROUTONS A L'AÏOLI

K a b e l j a u r ü c k e n  a l s  B o u i l l a b e s s e  a n d  s e r v i e r t , c r o u t o n s  m i t  A i o l i



2 4 . 0 0 €

LE TRADITIONNEL CORDON BLEU DE VEAU, SAUCE CRÈME ET
CHAMPIGNONS, LÉGUMES ET FRITES

K a l b s  C o r d o n  b l e u ,  P i l z  S o s s e  G e m ü s e b e i l a g e n ,  P o m m e s



2 5 , 0 0 €

ROGNON DE VEAU FLAMBÉS AU MADÈRE,  ET SPÄTZLES MAISON

 K a l b s n i e r e n  f l a m b i e r t e  m i t  M a d e i r a   u n d  d a z u  h a u s g e m a c h t
s p ä t z l e



1 8 , 0 0 €

CIVET DE CERF AUX AIRELLES, CHOU ROUGE CONFIT ET SPAËTZLE MAISON
Hirsch Goulash mit Preiselbeeren kandierter Rotkohl und hausgemachter

spaetzel



18.00€





BOUCHÉE À LA REINE ET TAGLIATELLES FRAÎCHES

K ö n i g  p a s t e t e  u n d  f r i s c h e  T a g l i a t e l l e



1 7 , 0 0 €

SOURIS D'AGNEAU CONFITE AUX ABRICOTS SECS, SEMOULE ET
LÉGUMES FAÇON COUSCOUS

L a m m k e u l - c o n f i t  m i t  g e t r o c k n e t e n  A p r i k o s e n  s o s s e ,  a u s  G r i e ß  u n d
g e m ï s e  n a c h  c o u s c o u s - a r t



2 2 , 0 0 €

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU, PRÉPARÉ SELON VOTRE ENVIE,
FRITES

R i n d f l e i s c h - t a t a r  m i t   m e s s e r  g e s c h n i t t e n    n a c h  d e i n e m
g e s c h m a c k  m i t  p o m m e s



2 0 , 0 0 €

CHOUCROUTE ROYALE D'ALSACE AUX 5 VIANDES

S a u e r k r a u t  m i t  f ü n f  f l e i s c h s o r t e n



1 8 , 0 0 €



V I A N D E S  D E  B Œ U F  M A T U R É E S
G e r e i f t e s  R i n d f l e i s c h

                                                FILET DE BOEUF                         38.90€ -200 GR

R i n d e r f i l t e t s

                                                   CÔTE DE BOEUF                     9.00 € -100 GR

H o c h r i p p e   

                                                       ENTRECÔTE                            34.90€ 250 GR        

E n t r e c ô t e      



                                P I C A N H A                 2 4 . 8 0 €   2 3 0  G R



                                       F A U X  F I L E T             2 4 . 0 0 €   2 3 0 G R                  

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  d ' e x c e p t i o n  s o n t  s e r v i e s  a v e c  u n  b e u r r e  m a î t r e
d ' h ô t e l ,  o u  u n e  s a u c e  a u  p o i v r e  v e r t  o u  é c h a l o t e ,  l é g u m e s  e t  f r i t e s .



N ' h é s i t e z  p a s  à  d e m a n d e r  c o n s e i l l e .

A l l e  u n s e r e  a u ß e r g e w ö h n l i c h e n  F l e i s c h g e r i c h t e  w e r d e n  m i t
S c h n e c k e n b u t t e r ,  g r ü n e r  P f e f f e r s o ß e ,  G e m ü s e  u n d  P o m m e s  s e r v i e r t .



Z ö g e r n  S i e  n i c h t ,  u m  R a t  z u  f r a g e n .




R I N D S T E A K     



TAGLIATELLES FRAICHES AUX LÉGUMES ET
CHAMPIGNONS, CRÈME DE CIBOULETTE

F r i s c h e  t a g l i a t e l l e  m i t  p f i f f e r l i n g e n  u n d
S c h n i t t l a u c h c r e m e

1 6 , 0 0 €

N O T R E  P L A T  V É G É T A R I E N

ASSIETTE DE JAMBON BLANC ET CRUDITÉS

T e l l e r  m i t  g e k o c h t e m  S c h i n k e n  u n d  r o h e n
G e m ü s e

5 , 0 0 €

P L A T S  E T  M E N U  E N F A N T S  ( J U S Q U ' À  1 2  A N S )

STEAK HACHÉ DE BŒUF, FRITES OU TAGLIATELLES

G e b r a t e n e s  R i n d e r h a c k s t e a c k ,  f r i t e s  o d e r
T a g l i a t e l l e s

1 0 , 0 0 €

PETITE BOUCHÉE À LA REINE, FRITES OU TAGLIATELLES

K l e i n e  k o n i g p a s t e ,  P o m m e s  o d e r  T a g l i a t e l l e n

1 0 , 0 0 €

GLACE 2 BOULES AUX CHOIX OU MOUSSE AU CHOCOLAT

Z w e i  k u g e l n  E i s  o d e r  S c h o k o l a d e n m o u s s e
n a c h  w a h l

5 , 0 0 €

MENU ENFANT : ENTRÉE, PLAT AU CHOIX, DESSERT AU
CHOIX

1 4 , 0 0 €

G a r n i t u r e s  s u p p l é m e n t a i r e  :  S a l a d e  v e r t e ,  f r i t e s ,  s p a e t z l e ,
t a g l i a t e l l e s ,  l é g u m e s  ( 3 , 0 0 € )



CRÈME BRÛLÉE PISTACHE ET SORBET FRAMBOISE

P i s t a z i e n - c r è m e  b r û l é e  u n d  H i m b e e r s o r b e t

     6 , 5 0 €        

SOUFLÉE GLACÉ AU GRAND MARNIER

E i s s o u f f l e s  m i t  G r a n d  M a r n i e r

8 , 0 0 €

TIRAMISU CHOCO-NOISETTE, 

s c h o k o l a d e n - H a s e l n u s s  T i r a m i s u  p u d d i n g
9 , 0 0 €

CAFÉ GOURMAND

G o u r m e t  k a f f é e

9 . 5 0 €

MOUSSE AU CHOCOLAT 
SCHOKOLADENMOUSSE

7 , 5 0 €

DAME BLANCHE

E i s b e c h e r , W e i B e  d a m e
7 . 5 0 €

COUPE GLACÉE AU CHOIX

E i s b e c h e r  G e s c h m a c k  n a c h  w a h l
2 , 5 0 €  l a

b o u l e

PORTION DE FROMAGE

K ä s e  d i e  p o r t i o n

5 , 0 0 €

ASSIETTE DE 5 FROMAGES

K ä s e  t e l l e r  m i t  5  v e r c h i e d e n n e  s o r t e n

8 , 5 0 €

N O S  D O U C E U R S  S U C R É E S

V a n i l l e ,  c a f é ,  c h o c o l a t ,  c a r a m e l ,   c h o c o l a t  b l a n c ,  p i s t a c h e ,
c i t r o n ,  f r a m b o i s e ,  p a s s i o n ,  m e l o n ,  r h u m - r a i s i n

U n s e r e  s ü b e n  D e s s e r t s

CREME RENVERSEE AU CARAMEL                                                                                      6 .00  €           
Karamell-umkechcreme                                                                                                                     

COUPE GLACEE  "Forêt Noire"                                                                                                     7.00€               
Eisbecher Schwarwald                                                                                                                                                                      


